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Lasededela D.O.P. acoge este fin de semana el primer Campeonato I nternacional de
Catadores

Participan 13 equipos ganador es de los campeonatos estatales celebrados en sus respectivos paises
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| La Asociacion para €
Control de la Calidad y Promocién de los Aceites de la Comarca de
Priego de Cérdoba (ASCCAL) y la Organizacion Extra Virgin
Olive Qil International Savantes, ponen en marcha el | Campeonato
Internacional de Catadores.

El Consgo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida
“Priego de Cordoba’ se convierte en sede oficial del Campeonato
gue disputara el gran Titulo Savantes. Y no es mera casualidad, el
sello de calidad prieguense vuelve a posicionarse, en esta ocasion, a
nivel internacional como referente dentro del sector sensorial,
puesto que ya ha acogido en su sede los tres campeonatos
nacionales disputados en Espaiia de los que se han seleccionados
Seis equipos espanol es que seran 10s que representardn a Espafia en este primer campeonato internacional.
Participaran 13 equipos, ganadores todos ellos en los distintos campeonatos nacionales celebrados en sus
respectivos paises. En concreto: 6 equipos espanoles, 2 Franceses, 2 de Sudéfricay 2 Grecia, y uno de Paises
Baos: “Los Aseitunos’, “Los Navarros’, “Dutch Olive Oil Tasting Team” ,“Team de Nimes’, “Triola”,
“Montefrio”, “Los Narizones’, “FMG”, “BJL”, “L.E.T”, “INP”, “Club Virgen Extra2” y “Spain VALOVE".
Un campeonato que reunira a apasionados del mundo del andlisis sensorial, con € objetivo de fomentar la
excelenciaen laevaluacion y e reconocimiento de los aceites de oliva virgenes extra elaborados en todas las
regiones productoras del mundo. Asi como para darle valor a la figura del catador como profesional, con la
maximaexigencia y altacalidad del producto.
El campeonato se desarrollaréd en la sede de DOP Priego de Cérdoba durante los proximos 4y 5 de octubre.
L os equipos estaran integrados por tres personas que realizardn pruebas individuales y gercicios en equipo.
Las pruebas, individuales y de equipo, estaran divididas en diferentes series: de clasificacion por intensidad
del defecto de rancio, de intensidad de frutado o identificacion de variedades. Y por equipo, centradas en la
identificacion de las muestras monovarietales que incluiran variedades de diferentes regiones y paises del
mundo.
El Comité Organizador del Campeonato estara compuesto por Francisca Garcia Gonzalez, secretaria general
del Consgjo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Priego de Cordoba, Rafael Muela
Rodriguez, asociado savantes , Tala Seket asociada savantes y Simon Field, fundador y director de
International Extra Virgin Olive Oil Savantes. EI Comité sera € responsable de supervisar el Campeonato y
de resolver todas aguellas cuestiones, recursos o apelaciones que puedan surgir.
Ademas, para asegurar un ato nivel de integridad en los aspectos técnicos del Campeonato, se ha designado
un comité técnico multidisciplinar compuesto por grandes profesionales.
El equipo que resulte ganador con la mayor puntuacion conseguida, sera declarado Campedn Internacional
Savantes. Se trata de una oportunidad Unica para fomentar los criterios de evaluacién técnico, armonizar y



mejorar €l perfil técnico de los catadores a nivel internacional.



