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Los AOVE’"s elaborados en la comar ca de Priego siguen sumando reconocimientos
inter nacionales

Nuevos premios conseguidos en certamenes celebrados en Japon, Grecia, China, Franciay Suiza
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Los caldos de aceituna
elaborados en la comarca de Priego de Cdrdoba continGan su
campania exitosa de reconocimientos internacionales en distintos
certamenes celebrados durante los Ultimos dias en paises como en
Japon, Grecia, China, Franciay Suiza

De esta manera y una campafia mas, los AOVE's de la comarca
prieguense se posicionan como los mas galardonados y reconocidos
por los diferentes jurados, demostrando una vez mas su calidad.

OP BRIZE JAPAN 2023

El certamen més reciente ha sido el Concurso Internacional JOOP,
gue tienen lugar en Japén y que este afio han celebrado su Xl

edicion.

Un certamen que tiene como objetivo la promocién de los Aceites de Oliva Virgen en € pais nipén y que
representa una oportunidad Unica, para que los productores aumenten el conocimiento de sus marcas en €l
mercado internacional, particularmente en el pais asiéico donde més crece la demanda de los AOVE's de
altacalidad.

Este afo se han presentado 538 aceites de23 paises productores de todo el mundo, y los galardonados se han
seleccionado en base a procedimientos de cata a ciegas teniendo en cuenta las diferencias entre los
hemisferios norte y sur.

En esta edicion han sido premiadas las firmas amparadas bajo 1a D.O.P. Priego de Cordoba, EI Empiedro, de
la S.C.A. Olivarera la Purisma, se ha alzado con la Medalla de Oro en la Categoria DOP y Mueloliva
Picudo y Venta del Baron, de Muelas-Olives, S.L. también son reconocidas con la Medalla de Oro la
Categoria DOP.

ATHENA 100C 2023

También se ha celebrado en Sitia (Creta), la VIII edicion del Concurso Internacional Athena International
Olive Oil Competition, siendo Grecia cuna del origen del aceite de oliva, donde se dice que Athenea planto
el primer olivo.

Este afio, las firmas de la DOP Priego de Cérdoba, que han recibido reconocimientos han sido Parqueoliva
Serie Oro, de Almazaras de la Subbética, S.L., harecibido Medalla de Oro; Almaoliva Bio de Almazaras de
la Subbética con Medalla de Oro; Rincon de la Subbética, también de Almazaras de la Subbética, S.L., ha
obtenido Doble Medalla de Oro y ha sido e Mejor de la Variedad Hojiblanca; Mueloliva Picuda de Muela-
Olives S.L. logra Medalla de Platay Venta del Barén de Muela-Olives, S.L., se dza con la Doble Medalla
de Oro.

Fuera de la denominacion de origen también ha sido premiada la marca Knolive Epicure, de Kanolive Qils,
con laDoble Medallade Oro y Almaoliva Arbequino de Almazaras de la Subbética con Medalla de Oro

INTERNACIONAL OLIVE OIL CHINA COMPETITION



Asimismo se han dado a conocer los premios de la decimoctava edicién del Concurso Internaciona Olive
Oil China Competition, un certamen gque nacié en e afio 2006, con el propdsito de dar a conocer a los
consumidores, importadores y mayoristas, los megjores AOVE's, asi como impulsar el consumo del Aceite
de Oliva Virgen Extraen Asiay € mundo, convirtiendose en & concurso lider de Chinay uno de los mas
famosos a nivel mundial.

En esta ocasion han sido premiadas las firmas de la D.O.P. Priego de Cérdoba, Almaoliva Bio de Almazaras
de la Subbética con Medalla de Oro en la Categoria Ecoldgica; EI Empiedro, de la S.C.A. Olivarera La
Purisima ha sido reconocida con la Medalla de Bronce en la categoria de Frutado Medio; Parqueoliva Serie
Oro, de Almazaras de la Subbética, S.L., ha recibido Medalla de Oro en categoria Frutado Intenso; Rincon
de la Subbética, también de la empresa Almazaras de la Subbética, S.L., obtiene Medalla de Oro en la
Categoria Ecolégica; Venta del Baron de Muela-Olives, S.L. ha sido galardonada con la Medalla de Oro en
la categoria de Frutado Intenso; Mueloliva Picuda de Muela Olives S.L. logra la Medalla de Oro en Frutado
Medio.

Fuera de la denominacion de origen Amaoliva Arbequino de Almazaras de la Subbética ha conseguido
Medalla de Oro en Frutado Medio; y Knolive Epicure de Kanolive Oils S.L. también ha sido distinguida con
Medalla de Oro en la categoria de Frutado | ntenso

Por otro lado se ha celebrado en Paris la vigésimo primera edicion del Concurso Internacional “Los Aceites
del Mundo”, que organiza la Agencia para la Valorizacion de Productos Agricolas, AVPA, organizacion no
gubernamental sin @animo de lucro, compuesta esencialmente por productores, cuyo objetivo es € de
contribuir a la valorizacion de las producciones agricolas. Cada afio productores de todo el mundo participan
en sus diferentes concursos.

En esta ocasion han sido galardonadas varias firmas de la D.O.P. Priego de Cérdoba, Parqueoliva Serie Oro,
de Almazaras de la Subbética, S.L. ha obtenido la Medalla Gourmet en la categoria de Frutado Verde Ligero
y Rincon de la Subbética, también de Almazaras de la Subbética, S.L. ha recibido la Medalla Gourmet de
Plata, en la categoria Frutado Verde Intenso.

Fuera de la denominacién de origen ha sido premiada la marca Knolive Epicure, de Kanolive QOils, con
Medalla Gourmet de Plata en Frutado Verde Intenso, y Almaoliva Arbequino de Almazaras de la Subbética
con Medalla Gourmet en Frutado Verde Ligero.

Por ultimo se ha publicado el fallo del jurado del Concurso Internacional Olive Oil Award-Zurich, un
certamen que se viene celebrando desde e afio 2002, y en € que un grupo de expertos, reconocidos por €l
Consgjo Oleicola Internacional, son los encargados de la catay evaluacion de los AOVE's, que este afio han
procedido de puntos tan dispares como Italia, Espafia, Tunez, Croacia, Turquia, Grecia, Marruecos, Esparia,
Portugal e incluso China.

Amparados por la Denominacién de Origen Priego de Cordoba han sido premiados los aceites El Empiedro
dela S.C.A. Olivarera la Purisima, harecibido la Medalla de Bronce, en |la categoria de verde medio; Fuente
del Rey de Muela-Olives, S.L., ha recibido la Medalla de Bronce, en la categoria de verde-maduro medio;
Naturaplan, comercializada por la empresa Prolive Notter & Cie. S.A.S., ha recibido la Medalla de Bronce
en |la categoria verde-maduro medio y ademas ha sido reconocido como el Favorito del Pablico Olio 2023 en
categoria verde-maduro medio; Pargqueoliva Serie Oro, de Almazaras de la Subbética, S.L., premiado con la
Medalla de Plata, en la categoria verde medio y reconocido como el Favorito del Publico Olio 2023 en
categoria verde medio; Rincdn de la Subbética, de Almazaras de la Subbética, S.L., galardonado con la
Medalla de Plata en la categoria verde medio y Venta del Bardn, de Muela-Olives, S.L., ha obtenido la
Medalla de Plata en la categoria de verde medio.

Fuera de la denominacion de origen han sido premiadas las marcas Almaoliva Arbequino de Almazaras de la



Subbética con un premio Olio del Publico, y Knolive Epicure de Kanolive Oils con Medalla de Plata.



