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Convocada una nueva edicion de “ Cocina en Familia”

El objetivo esacercar alos masjovenesla gastronomia saludabley el consumo de AOVE

Redaccion
Miércoles 20 de agosto de 2025 - 16:12

| Enmarcada en los actos
previstos dentro de la programacion de la cuadragésimo cuarta
edicion de la feria de maquinaria agricola, fertilizantes,
fitosanitarios, energias renovables y agroalimentaria (Agropriego),
la Denominacion de Origen Protegida Priego de Cordoba, en
colaboracion con e ayuntamiento de Priego, organiza la novena
edicion de “Cocina en Familia’, una actividad que busca acercara
los mas jévenes la gastronomia saludable y €l consumo de aceite de
olivavirgen extra amparado por el distintivo de calidad prieguense

El Pabellon del Aceite volverd a ser el marco de esta cita, que se se

desarrollara durante toda la jornada del sdbado 20 de septiembre, y

gue esta dirigida a jovenes de hasta 16 afios que deberan participar
acompanados de un adulto, siendo € requisito fundamental que las recetas se elaboren con AOVE con DOP
Priego de Cordoba.

Como recogen las bases del concurso, |os participantes sel eccionados cocinaran en directo durante un tiempo
de entre 30 y 45 minutos, demostrando su creatividad y €l valor de la cocina en familia, permitiéndose llevar
algunos ingredientes preel aborados, siempre previa consulta con la organizacion.

Las inscripciones estaran abiertas hasta el 12 de septiembre de 2025, debiendo los interesados enviar su
propuesta de receta siguiendo |as indicaciones de |a organi zacion.

Todos los seleccionados recibiran un lote de Aceite de Oliva Virgen Extra de la DOP Priego de Cérdoba,
reconocido como uno de los mejores del mundo, un lote de material escolar y un delantal de cocinero
personalizado.

Como se indica desde la organizacion, con esta iniciativa € distintivo de calidad prieguense reafirma su
compromiso con la educacion gastrondmica de los més jovenes y la promocién de hébitos saludables,
fomentando el consumo de un producto emblematico y con reconocimiento internacional: el aceite de oliva
virgen extra de la comarca.



