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LaD.O.P. Priego de Cordobay el CUDAO culminan una nueva edicion del curso de
andlisis sensorial de aceites de oliva virgenes

Laformacion hareunido a 15 participantes en la sede del Consgjo Regulador para profundizar en la
clasificacién, evaluacion sensorial y cata avanzada de AOVE
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aceite  mundo:

La Denominacion de Origen Protegida Priego
de Cordoba y € Centro Universitario para €l
Desarrollo del Aceite de Oliva (CUDAO) han
finalizado una nueva edicién del Curso de
Andlisis Sensorid de Aceites de Oliva
Virgenes — Nivel Il Perfeccionamiento, una
accion formativa dirigida a reforzar la
capacitacion  técnica de  profesionales
vinculados al sector oleicola.

El curso, organizado a través de la Asociacion
para € Control de la Calidad de los Aceites
de la Comarca de Priego de Cérdoba
(ASCCAL), se ha desarrollado del 29 de junio a 2 de julio en la sede del Consgjo Regulador, con la
participacion de 15 asistentes.

Formacion especializada

Laformacion ha sido impartida por Francisca Garcia Gonzélez, jefa del Panel de CatadelaD.O.P. Priego de
Cordoba y experta en analisis sensorial de aceite de oliva virgen, quien ha guiado a los participantes en un
programa con contenidos tedricos y numerosas sesiones practicas.

Durante las cuatro jornadas, |os asistentes han trabajado |os fundamentos de la calidad del aceite de oliva, los
sistemas de clasificacion y evaluacion sensorial, asi como e entrenamiento de sus capacidades mediante
pruebas especificas de habilidad.

Cata avanzada y aceites monovarietales

El programa también ha incluido sesiones de cata avanzada de aceites de oliva virgen extra premium y el
andlisis de aceites monovarietales en diferentes estados de maduracién, o que ha permitido perfeccionar la
identificacion y valoracion de los atributos organol épticos.

Estainiciativa forma parte del compromiso de la D.O.P. Priego de Cérdobay del CUDAO con la formacion
continua, la especializacion profesional y la difusion de la cultura de la calidad.

Con este tipo de acciones, ambas entidades refuerzan la excelencia técnica como herramienta clave para
seguir poniendo en valor la calidad de |os aceites amparados por |a denominacién prieguense.



