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La DOP Priego de Cordoba llevara sus AOVESsY €l olecturismo dela comarcaa
Auteéntica Premium Food 2026

Laentidad participara en FIBES Sevilla en actividades con el chef Periko Ortega, una cata de
productos andalucesy la semifinal del Concurso Nacional del Salmor ejo Cordobés
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La entidad acudira por cuarto afio consecutivo a este encuentro profesional, bajo € lema «Comprometidos
con el origen», con un espacio en el stand 1C301 de la Conferencia Andaluza de Denominaciones de Origen
(CADO).

Desde alli, la DOP dara a conocer las singularidades de sus aceites de oliva virgen extray promocionara los
recursos ol eoturisticos de Almedinilla, Carcabuey, Fuente-Tojar y Priego de Cérdoba.

Un didlogo con Periko Ortega

La primera actividad tendra lugar €l lunes 14 de septiembre, de 10.30 a 11.00 horas, en €l Auditorium Gusto
del Sur. La secretaria general de la DOP Priego de Cérdoba, Francisca Garcia, participara junto al chef de
ReComiendo Periko Ortega en la sesién «Todo lo que creias saber sobre el AOVE es solo media verdad».

El encuentro abordara los diferentes perfiles y matices de los aceites de oliva virgen extra, asi como su
versatilidad en la cocina, tanto en elaboraciones durante la coccion como en el aderezo final.

Ese mismo dia, de 16.15 a 16.45 horas, el Aula Degusta 1 acogera la actividad «CADO | De la aceituna al
AQVE, un recorrido por Andaluciay sus sabores con Denominacién de Origen».

La propuesta incluird una cata y degustacion maridada de aceitunas y AOVES con la participacion de
Francisca Garcia, Manuel Jests Sutil, gerente de la DOP Sierra Magina, y Maria José Guerrero, técnica del
Consgjo Regulador de la DOP Aceituna Alorefia de Maaga

AOVE dePriego para el Concurso Nacional del Salmorego



La DOP Priego de Coérdoba colaborara también en la primera semifinal del | Concurso Nacional del
Salmorejo Cordobés, organizada por Coérdoba Patrimonio Gastronémico y prevista para € martes 15 de
septiembre dentro de laferia

Cuatro profesionales de la hosteleria y la restauracion elaboraran sus propuestas en directo. El primer
clasificado accederaalafinal, que se celebrara en Madrid durante FITUR.

Laentidad prieguense aportara €l aceite de oliva virgen extra que se empleara en la preparacion de este plato
emblematico de la gastronomia cordobesa.

Auténtica Premium Food celebra en 2026 su cuarta edicion en FIBES Sevilla como feria de referencia del
producto gourmet, sostenible y de origen en Andalucia, con la participacion de numerosas denominaciones
de origen y marcas de calidad diferenciada. La DOP Priego de Cérdoba ampara |os aceites de oliva virgenes
extra producidos en los términos municipales de Priego de Cordoba, Almedinilla, Carcabuey, Fuente-Tojar y
parte de Algaring o, Rute y Luque.



