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LaD.O.P. “Priego de Cordoba” selecciona a losintegrantes de la Escuela de Cata para
ninos
Un total detrece alumnasy alumnostoman parte en la segunda edicién de esta iniciativa

Redaccién
Sédbado 24 de diciembre de 2011 - 09:45

La D.O.P. *“Priego de
Cordoba’ ha redlizado la seleccién de los alumnos y alumnas que
formardn e primer nivel de la “Escuela de Cata de Aceite para
nifios”.

Dicha seleccion se realizd6 mediante una serie de preguntas tedricas
sobre la Denominacién de Origen, asi como unas pruebas practicas
de diferenciacion de atributos y ordenacién de los mismos por
intensidades. Todos los pequefios que se presentaron obtuvieron
muy buenos resultados pero a final se seleccionaron 13 alumnos,
gue seraft los que formaran el priymer fivel de estaoriginal escuela.

Los alumnos seleccionados proceden de practicamente todos los

Jestis Alvarez Serrano (Rural Tifiosa), Alba Aguilera Ceballos (Angel Carrillo), Juan Marin Pérez (Angel
Carrillo), Nestor Rivas Macias (Angel Carrillo), Carlos Jiménez Molina (Niceto Alcal&Zamora), Lucia
Matas Blanco (Cristobal Luque Onieva), Paula Rodriguez Espinar (Cristéba Lugue Onieva), Rall Cafiadas
Ruiz (Camacho Melendo), Marina Cobo Ordéiiez (Camacho Melendo), Beatriz Jiménez Lopez (Camacho
Melendo), Vanesa Molina Céliz (Camacho Melendo), Manuela Garcia Pérez (Angel Carrillo), y José Maria
Rodriguez Pedrgjas (San José Hermanos Maristas).

Junto con estos nuevos alumnos, se continuara la escuela con los nifios y nifias que iniciaron la misma la
campaia pasada, accediendo a un segundo nivel.

Las clasesiniciardn el préximo 12 de enero, desarrollandose durante todos los jueves en horario de 17:00 h a
18:00 horas, para los nifios del primer nivel y de 18:00 a 19:00 horas para los alumnos de segundo nivel,
finalizando € proximo mes de junio.

Este afio como novedad, la mascota de la Escuela “Aseituno” dard a conocer a los nifios a través de
diferentes presentaciones y soportes la cultura del olivar, sus caracteristicas, los tipos de aceite, y
aprenderan readlizar la clasificacion de los aceites en funcién de sus matices y calidades.



