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El Membrillo Festival trata de concienciar de laimportancia de la comercializacion de
este producto

El festival tendra lugar del 8 al 12 de octubre, en Carcabuey

Redaccién
Lunes 6 de octubre de 2014 - 20:27

El Membrillo Festival de
Carcabuey, que tendrd lugar del 8 a 12 de octubre, pretende
concienciar a la poblacién local de la importancia del cultivo,
transformacién y comercializacion de esta fruta autoctona

Asi lo ha comunicado € delegado de Agricultura y Medio
Ambiente de la Diputacién de Cordoba, Julio Criado, quien ademas
ha insistido en que “de las 950 hectéreas cultivadas de membrillo en
toda Esparia, 350 se sitian en la zona de Carcabuey pero esta fruta
se destina siempre a suministrar materia prima a otros municipios,
0 Piente Genil, con lo que &, posiole valor afadido sale fuera’.

Por su parte, Antonio Osuna, alcalde de Carcabuey, ha insistido en
gue “en este municipio no hay conciencia socia ni empresarial para
la transformacién e industrializacion del membrillo. Este municipio cordobés siempre ha producido este
producto pero no la ha manipulado. Este afio se va alograr unaimportante produccion del membirillo, lo que
permitira gque se pueda contar con un mes'y medio de trabgjo y alrededor de 5.000 toneladas destinadas a la
venta nacional e internacional”

Por su parte, Miguel Angel Sanchez, concejal de Juventud y Deportes del Ayuntamiento de Carcabuey ha
querido resaltar “la iniciativa del Consistorio de poner en marcha el Membrillo Festival que, ademas,
pretende ser una prolongacion del Membrillo Rock que, hasta hace 10 afios, se celebraba en € municipio y
gue tantos beneficios turisticos y econdmicos reportd aunque, en esta ocasion, tendra un caracter mas
formativo”.

En este sentido, este festival desarrollara una serie de actividades encaminadas, por ejemplo, a recuperar
tradiciones gastrondmicas como la elaboracion de licores, jaleas y compotas de membrillo. Ademés, se
desarrollarédn ponencias como la que tendra lugar el proximo 8 de octubre bajo € titulo “Lanueva PACy su
influencia en el cultivo del membrillo en Carcabuey”, de la mano de Carmen Quintero, secretaria provincial
de la Coordinadora de Organizaciones de Agricultores y Ganaderos, C.O.A.G; o “El cultivo del membrillo
en las huertas de Carcabuey. Perspectiva histérica’.

Del mismo modo, € dia 9, e Saén de Actos del Edificio de Usos MUltiples de la localidad acogera la
ponencia “Realidad del sector del membrillero y perspectivas de futuro”, a cargo del presidente de
Almazaras de la Subbética, Francisco Serrano. También, tendra lugar otro encuentro de la mano de Jesls
Pérez, director del Instituto de Investigacion y Formacién Agrariay Pesquera, IFAPA, de Palmadel Rioy de
laingeniero técnico de Almazaras de la Subbética, Nuria Y &fez.

Por su parte, e viernes 10, se llevaran a cabo jornadas como “Nuevos manegjos del suelo y los cultivos
tradicionales como e membrillo, EI humus de lombriz, cierre del ciclo”, por Rosalia Ruiz, licenciada en
Biologia, y Maria José Linares, diplomada en Relaciones Laborales; “Mango agrondmico y novedades
técnicas del cultivo del membrillero” de la mano de Antonio Jesis Adame, ingeniero agrénomo, asesor de
agricultura regenerativa y biodinamica, creador de la empresa sintropia y Biocarrollo y productor de
alimentos ecologicos; 0 “La produccion ecol 6gica como valor afiadido en € cultivo del membrillo”, a cargo
de Algjandro Rodriguez, director gerente de Citagro, Ana Grifidn, coordinadora de proyectos y auditora jefe
de certificacion de Citagro, y José Javier Serrano, técnico de Estudiosy proyectos de Citagro.

Ademas hay programada una ruta de la tapa, ponencias, una exhibicion gastronémica, un concurso de




fotografia, un festival musical y un desayuno molinero.



